Agriturismo - Camere

Tenuta del
Barone

18/19/20 novembre 2011
GRAN BOLLITO MISTO

Affettati nostrani
Battuto di Fassone con scaglie di Parmigiano
Tortino di cavolfiori e porri con vellutata
di fonduta
Gran bollito misto con bagnetto verde,
mostarda d’ uva e spinaci

Agnolotti della casa al sugo d’ arrosto
o in brodo

Bunet e pere cotte al vino

Caffe
Zuccherini digestivi

VINI

Barbera d’ Asti
Grignolino Monferrino Casalase

€ 35,00

T

02/03/04 dicembre 2011
BAGNA CAUDA E BOLLITO MISTO

Carpaccio in bagna cauda

Ricco vassoio di verdure con bagna cauda e
uovo finale

Bollito misto su carrello
Consomme
Crostata di marmellate nostre e torronata
Caff
Zuccherini digestivi
VINI
Rosso da tavola Baronino
Grignolino d’ Asti

€ 35,00

Week-End in Tenuta

Appuntamenti enogastronomici
con la buona cucina di una volta.

(con possibilita di pernottamento)

25/26/27 novembre 2011
POLENTA E SELVAGGINA

Pane alle noci con lardo e tartufo nero
Crostone di polenta con crema al gorgonzola
Cotechino caldo in cestino di mais con fonduta
Terrina di polenta taragna con lepre al civet’
Salsiccia e funghi
Torta di nocciole e Stridel pere e cioccolato
Caffe

Zuccherini digestivi

VINI

Barbera d’ Asti
Freisa Monferrino Casalase

€ 35,00

)

08/09/10/11 dicembre 2011

SUA MAESTA IL BOLLITO CON MENU
DELLA FIERA

Battuto di carne cruda di Bue con scaglie di
parmigiano

Peperona in bagna cauda
Sformatini di cardi con fonduta

Agnolottini fatti a mano al sugo d’ arrosto
o in brodo

Gran bollito misto con: bagnetto verde,
bagnetto rosso, mostarda d’ uva e spinaci

Consommeé di Bue

Crostata e Bonet

Cafe
Zuccherini digestivi

VINI

Rosso Monferrato
Grignolino d’ Asti

€30,00

Gradita la prenotazione - t 0141.910161 - £ 0141.910928 - m info@tenutadelbarone.it



